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Liebe Gäste, Ben und sein Team begrüßen Sie ganz 
herzlich 

Genießen Sie aus dem umfangreichen Angebot die 
Frische und Güte unserer regionalen und 

italienischen hausgemachten Speisen  

Täglich gibt es besondere saisonale Empfehlungen 
auf den Tafeln 

Für besondere Anlässe reservieren wir gerne das 
ganze Restaurant (oder einen Teil) und bieten 

Speisen und Getränke, auch Buffet mit Vor - und 
Nachspeisen, ganz nach Ihren Wünschen an 

Mittagstisch wird Montag bis Freitag angeboten – 
täglich zwei verschiedene Gerichte zur Auswahl

Das Restaurant hat Platz für bis zu 70 Personen 
Im Sommer auch Außensitzplätze 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Samstag 11:00 bis 23:00    

Sonntag  geschlossen 

- Alle Preise inklusive Bedienung und MwSt -
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Speisekarte

Steintor 56, 28203 Bremen
Telefon ; 042136490883
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Vorspeisen 
01 „Tomatensuppe” 

Tomaten, Basilikum und Olivenöl € 5,90

02 „Minestronesuppe” 
Klassische italienische Gemüsesuppe € 6,50

03 „Fischsuppe” 
nach italienischer Art (2,3,5,7,14) € 7,90

04 „Bruschetta” 
Vier geröstetes Brotscheiben mit frischen Tomaten, Basilikum und 
Parmesan (4,9,10) € 6,50

05 „Bruschetta al Forno” 
Vier geröstetes Brotscheiben mit Tomaten und Mozzarella 
überbacken (4,9,10) € 7,50

06 „Antipasti” 
Eingelegtes Gemüse in Olivenöl und Knoblauch mit Parmaschinken 
(3,9,10) € 11,50

07 „Carpaccio” 
Hauchdünnes rohes Rinderfilet mit Olivenöl, Parmesankäse und 
Pinienkernen. Dazu Brot (4,9,10) € 10,90

08 „Vitello Tonnato” 
Kalbsfleisch mit Thunfischsoße (1,2,K) € 10,50

Salate 
11 

a) 
b) 

„Rucola e parmigiano” 
Rucola Salat, Kirschtomaten, geröstete Pinienkerne und 
gehobelter Parmesan mit Balsamico Dressing (9,10,12) 

mit Garnelen (3) 
mit Rinderstreifen 

€ 
€ 

15,90
14,50

12 „Insalata Mista” 
Gemischter Salat mit gebratenen Champignons und Zwiebeln, 
dazu Putenstreifen (4,7,9,10) € 12,90

13 „Griechischer Salat” 
Gemischter Salat mit Zwiebeln, Schafskäse und Oliven, dazu Brot 
(4,9,10) € 10,90

14 „Kleiner gemischter Salat” 
(4,9,10) € 5,90
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Pizza 
17 „Pizza Margherita” 

Tomatensauce und Käse (4) € 8,50

18 „Pizza Salami” 
Tomatensauce, Käse, Salami (4) € 9,50

19 „Pizza Prosciutto e Funghi” 
Tomatensauce, Käse, gekochter Schinken und Champignons (4) € 10,50

20 „Pizza Rucola” 
Tomatensauce, Käse, Parmaschinken, Rucola und gehobelter 
Parmesankäse (4) € 13,50

21 „Pizza Vegetaria” 
Tomatensauce, Käse, Paprika, Zwiebeln, Broccoli und 
Champignons (4) € 10,90

22 „Pizza Hawaii” 
Tomatensauce, Käse, gekochter Hinterschinken und 
Ananasstückchen (4) € 10,90

23 „Pizza Tonno” 
Tomatensauce, Käse, Thunfisch, Zwiebeln (2,4,9,K) € 1190

24 „Pizza Caprese” 
Tomatensauce, Käse, Kirschtomaten, Mozzarella (4) € 11,90

25 „Pizza Frutti di Mare” 
Tomatensauce, Käse, Meeresfrüchte und Knoblauch (4) € 14,90

26 „Pizza Calzone” 
Tomatensauce, Käse, Salami, Champignons, Schinken und 
Artischocken (4) € 13,50 

27 „Pizza Napoli” 
Tomatensauce, Käse, Sardellen, Oliven und Kapern (2,4,10) € 13,50 

28 „Pizza Lupara” 
Tomatensauce, Käse, Schinken, Champignons, Paprika und Scharfe 
Peperoni (4,9,10) € 12,50 

29 „Pizza Quatro Stagoni“ 
Tomatensauce, Käse, Champignons, Artischocken, Schinken und 
Oliven (4) € 13,50 

30 „Pizza Ziege
Frische Lachs, Sardellen, Gorgonzola, Scharfe Peperoni und 
Kirschtomaten (2,4) € 15,90
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Kartoffeln 
33 „Backkartoffel” 

mit Sauerrahm und Salatbeilage (4,7,K) € 9,50 

34 „Backkartoffel Pute” 
gefüllt mit Sauerrahm, Champignons, Zwiebeln und Putenstreifen, 
mit Käse überbacken (4,7,K) € 12,90

35 „Backkartoffel Lachs” 
mit Sauerrahm, Räucherlachs und Salatbeilage (2,4,7,K) € 13,90

Pasta 
38 „Spaghetti Frutti di Mare” 

mit Meeresfrüchten, Knoblauch und frischen Kräutern 
(1,2,3,9,10,14) € 14,90

39 
a) 
b) 
c) 

„Spaghetti aglio e olio Peperoncino” 
mit Peperoni und Knoblauch, in Olivenöl (1,7,9,10) 

mit Garnelen (3) 
mit Rinderstreifen 

€ 
€ 
€ 

9,90
15,90
14,50

40 „Spaghetti al Pesto” 
in Pesto-Sahne-Sauce, mit Putenstreifen (1,4,9,10,11) € 13,50

41 „Spaghetti Vegetaria” 
mit frischem Gemüse (1,4,5,9,10) € 10,90

42 „Penne Diavolo” 
mit Garnelen in pikante Tomatensahnesoße (1,3,4,9,10) € 15,90

43 „Penne al Funghi” 
mit Champignons und Broccoli, in Sahnesauce, mit 
Schweinefiletspitzen (1,4,7,9,10) € 13,90

Für unsere kleinen Gäste 
46 „Star Wars Teller” 

Putensteak mit Sauce Béarnaise und Pommes (7,13,K) € 8,50

47 „Minions Teller” 
Pizza mit Salami (4) € 7,50

48 „Ninjago” 
Spaghetti mit Tomatensauce (1,9,10) € 6,90
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Hauptgerichte 
51 „Argentinisches Rinderfilet vom Grill” 220 g *** 

mit Kräuterbutter (4) € 27,50

52 „Argentinisches Rinderfilet Gorgonzola” 220 g *** 
mit Gorgonzolasauce (4) € 28,50

53 „Argentinisches Rumpsteak” *** 
mit Kräuterbutter (4) € 25,50 

54 „Argentinisches Rumpsteak Jäger Art” *** 
mit Pilzen und Zwiebeln (4) € 26,90 

55 „Schweinefilet Mailänder Art” *** 
in der Pfanne mit Tomaten und Mozzarella überbacken, in 
Pestorahmsauce (4) € 19,90 

56 „Grillpfanne” *** 
Rumpsteak, Putensteak, Schweinefilet, in der Pfanne, mit Sauce 
Béarnaise (5,7,13,K) € 23,50

57 „Schweinefilet mit Pfeffersauce” *** 
Drei Schweinefilets mit Pfeffersauce (4,12,13) € 19,90 

58 „Lachsfilet vom Grill” *** 
mit Sauerrahm (2,4,7) € 22,50

59 „Zanderfilet vom Grill” *** 
Mit frischem Kräuter und Knoblauch (2) € 22,50

60 „Gegrillte Garnelen *** In 
Knoblauch und Olivenöl (3) € 28,50

***   Die Gerichte Nr. 51 – 60 werden mit Gemüse und Kartoffelbeilage serviert 

63 „Schweineschnitzel Jäger Art” 
mit Pilzrahmsauce und Pommes Frites (4,5,7,9,10,K) € 13,50

64 „Schweineschnitzel Holsteiner Art” 
mit zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln (1,7,9,10) € 14,50
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Dessert und Eis 
67 „Panna cotta”  

Gekochte Sahnecreme mit Fruchte (4) € 5,90

68 „Crème brûlée” 
Milchcreme mit karamelisierten braunen Zucker (1,4) € 5,90

69 „Tiramisu” 
Löffel Biskuit, Mascarponecreme mit Kaffeegeschmack (1,4,9) € 6,90 

70 
a) 
b) 

„Gemischtes Eis” 
3 Kugeln Eiscreme (4,K,Sü) 

+ Sahne
€
€

3,50
4,50

71 „Eierlikörbecher” 
3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne (1,4,7,Sü,K) € 5,90

72 „Schokoladen-Traum” 
2 Kugeln Vanille und 1 Kugeln Schokoeis, mit Schokosauce und 
Sahne (4,Sü,K) € 5,90

73 „Nussbecher” 
2 Kugeln Vanille und 1 Kugeln Nusseis mit Nüssen, Krokant, 
Nusssauce und Sahne (4,8,9,Sü,K) € 5,90

74 „Pinocchio Eis” 
Erdbeer- und Schokoeis mit bunten Streuseln und Smarties 
(4,K,Sü) € 3,50

Liste der Lebensmittelzusatzstoffe: 

1   Eier 
2   Fisch 
3   Krebstiere 
4   Milch oder Laktose 
5   Sellerie 
6   Sesam 
7   Schwefeldioxid und Sulfite 
8   Erdnüsse 
9   Gluten haltiges Getreide 

10   Lupinen 
11   Schalenfrüchte 
12   Senf 
13   Sojabohnen 
14   Weichtiere 
A    Antioxidationsmittel 
B    Backtriebmittel 
E    Emulgator 
F    Farbstoff 

FM   Festigungsmittel 
FH   Feuchthaltemittel 
Fü    Füllstoff 
G     Geliermittel 
GV  Geschmacksverstärker 
K      Konservierungsstoff 
M     Mehlbehandlungsmittel 
MS   Modifizierte Stärke 
S      Säurungsmittel 

S  Säuererregulator 
SV     Schaumverhüter 
SCH   Schmelzsalz 
ST      Stabilisator 
SÜ  Süßungsmittel 
RG  Treibgas 
TM  Trennungsmittel 
Ü   Überzugsmittel 
V  Verdickungsmittel 
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Getränkekarte
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Bier 
€ 

0,30 l 3,60

0,5l 5,50

0,5l
0,3l 
0,3l

5,50
3,90
3,80

König Pilsener 
 

König Pilsener 

0,3l
0,5l

3,60
5,50

Flaschenbiere € 

0,33 l 3,90
0,5l 5,50
0,5l 5,50

Herrenbekleidung Hefe 

Köstlicher Schwarzbier 

Alster

König Pilsener Alkoholfrei  
Herrnbräu Hefe dunkel  
Herrnbräu Hefe Alkoholfrei  
Vitamalz 

Vitamalz 

0,33l 3,90

Alkoholfreie Getränke 
€ 

Coca Cola (1,2), Coca Cola light (1,2,3,8), Fanta (2,5), Sprite, Mezzo 
Mix (1,2,5,6) 
 

0,20 l 
0,40 l 

2,60
3,90

Vilsa Gourmet medium Mineralwasser 
 

0,25 l 
0,75 l 

2,40
5,90

Vilsa Gourmet Naturelle Mineralwasser 0,25 l 
0,75 l 

2,40
5,90

Säfte: 
Apfel klar, Maracuja (7), Sauerkirsche (7), Banane (7), Mango (7), 
Orange 
 

0,20 l 3,20 

Kirsch - Banane (7) 
 

0,20 l 
0,40 l 

3,50 
5,50

Apfelschorle 
 

0,20 l 
0,40 l 

2,80
5,50

Saftschorlen 
 

0,20 l 
0,40 l 

2,80
5,50

Rhabarberschorle 0,20 l 
0,40 l 

2,80
5,50

Schweppes: 
Bitter Lemon (4), Tonic Water (4), Ginger Ale (2) 

0,20 l 
0,40 l 

3,50
5,50
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Wein 
€ 

Weißwein 
Deutschland – Pfalz 

Grauer Burgunder – trocken 
 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien – Pinot Grigio 
Trocken 

 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien – Chardonnay 
Trocken 

 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien - Frizzantino 
Bianco – lieblich 

0,20 l 
0,50 l 

5,80
12,50

Italien – Lugana 
Trocken 

 

0,75 l 38,00 
Italien – Piemont 

Gavi di Gavi DOCG – trocken 
 

0,75 l 26,50
Italien – Frascati 

Halbtrocken 
0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Rosé 
Italien – Bardolino Chiaretto 

Trocken 
 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien – Pinot Grigio 
Trocken 

0,75 l 26,50 

Rotwein 
Deutschland – Pfalz 

Portugieser Rotwein QbA – halbtrocken 
 

0,20 l 
0,50 l 

5,80
12,50

Italien – Trentino 
Merlot IGT Vigneti – helle Dolomiti – trocken 

 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien – Mezzadro Montepulciatto 
Trocken 

 

0,20 l 
0,50 l 

6,50
13,50

Italien – Lambrusco 
Perlwein – lieblich 

0,20 l 
0,50 l 

5,90
12,90

Italien – Sizilien 
Nero d‘Avola Terre Siciliane IGT – trocken 

 

0,75 l 26,50 
Italien – Trentino Merlot 

Trocken 
 

0,75 l 23,00 
Italien – Amasso Sicilia 

Trocken 
 

0,75 l 46,00 
Italien – Primitivo 

Halbtrocken 
0,20 l 
0,50 l 

6,90 
13,90 

Prosecco / Aperitif 
Hugo – Prosecco, Holunder Blüten Sirup, frische Minze 0,20 l 6,50

Aperol Bitter (Prosecco mit Aperol und Eis) 0,20 l 6,50

Prosecco Doc Treviso Frizzante 0,10 l 
0,75 l 

3.90 
24,50 
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Aperitifs 
€ 

Martini Bianco 5 cl 4,90 
Campari Bitter 5 cl 4,90 
Campari Orange 5 cl 6,50

Spirituosen - Klare 
% € 
38 2 cl 3,50

42 2 cl 4,50

42 2 cl 4,50

40 2 cl 4,50

42 2 cl 4,50

40 2 cl 3,90 
40 2 cl 4,20

40 2 cl 3,90

40 2 cl 2,90

41,5 2 cl 3,90 

Rum 
% € 
40 2 cl 2,90

40 2 cl 2,90

Tequila Sierra Reposado 
Lantenhammer Waldhimbeergeist 
Lantenhammer 
Williamsbirnenbrand 
Lantenhammer Holzfassobstbrand 
Lantenhammer Haselnussspirituose 
Grappa di Vinacce Bianca 
Vodka Absolut 
Vodka Gorbatschow 
Bombay Saphir Dry Gin 
Linie Aqu

Bacardi Carta Blanca
Havana Club - 3 Jahre
Havana Club - Longdrink 40 4 cl 6,50

Likör / Anis 
% € 

Sambuca Molinari 40 2 cl 3,50 
Amaretto Romanza 20 2 cl 2,90

Bailey’s Irish Cream auf Eis 40 4 cl 4,90

Ouzo Plomari 40 2 cl 2,90

Marsala 20 2 cl 2,90

Limoncello 30 2 cl 2,90

Bitter / Kräuter 
% € 

Averna 29 2 cl 3,90 
Ramazzotti 30 2 cl 3,90 
Jägermeister 35 2 cl 3,90 
Fernet Branca 40 2 cl 3,90 
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Brandy/Whisky 
% € 

Osborne Veterano 36 2 cl 3,90 
Remy Martin 38 2 cl 4,50
Ballantines Finest 40 2 cl 4,50

Johnny Walker Red Label 40 2 cl 4,20
Jim Beam Bourbon 40 2 cl 4,20
Jack Daniels 40 2 cl 4,90

Heiße Getränke 
€ 

Kaffee (1) Tasse 2,90 
Milchkaffee (1,3) 4,50

Latte Macchiato (1,3) 3,90 
Cappuccino (1,3) 3,50 
Espresso (1) 2,80

Doppelter Espresso (1) 3,90

Heiße Schokolade mit Sahne (3) 3,90

Maass Tee: 
Ostfriesenmischung, Pfefferminz, Grün, Schwarz, Früchtetee. Glas 3,50

Liste der Getränkezusatzstoffe: 

1   Koffeinhaltig 
2   enthält Farbstoff 

3   enthält Milch oder Laktose 
4   enthält Chinin 

5   enthält Antioxydationsmittel 
6   enthält Konservierungsstoffe 

7   enthält Nektar 
8   enthält Süssungsmittel 
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„Guten Appetit“ und 
„Vielen Dank“ für Ihren Besuch 


